
年 4 月 9 日

＜活動内容＞ ＜活動の様子＞

 ・研修場所:　事業所内 及び 森のかぞく　

 ・ 研修日時:　令和7年2月18日(火)　10:00～12:00

 ・そのやま農園（株）　森のかぞく　

　　店舗部長　園山　作太郎

 ・参加者:スタッフ２名　　・調理メンバー　８名　

＜目的＞

＜成果＞

連携先企業（担当者） 農業生産法人　そのやま農園　株式会社　森のかぞく　店舗部長　園山　作太郎　様

利用者からの意見・評価

参加利用者様より

言葉だけでなく園山さまが手本を示しながら、解りやすく丁寧の教えていただき理解しやすかった。森のかぞくの調理方法

は、私たちのお弁当などやいろいろな調理に活用できると思いました。

利用者の知識・能力向上に係る実施概要

（活動内容及び講習内容）

   ・調理スタッフのスキルアップ

○・業務委託先規格に合わせた切り込みなどの調理指導

参加したスタッフの皆さんとても熱心に話を聞いていた。

調理のスキルアップの向上や、その後の仕事のモチベーショ

ンアップにつながった様子だった。

連携先の企業や事業所等の意見または評価

玉葱のカット、袋詰め、又はおかずのカップ詰め、コロッケの成型などを指導の下、しっかりとこなして下さいました。

素直に指導を聞いて、淡々と作業する姿は非常に好感を得ました。緊張しすぎない様に雰囲気作りが大事だと感じました。

住　所 鹿児島県姶良市宮島町27－2　グランビルド姶良１Ｆ 管理者名 今村　勝彦

電話番号 　0995－７３－８５０１ 対象年度 令和6年度

令和　　7

就労継続支援Ａ型事業所における利用者の知識・能力向上に係る実施状況報告書

事業所名 　コミニュケーションAREA 事業所番号 4614500280

様式２

持ち込まれた素材{肉・野菜

など}を指定のとおりカット

していく。

H７.３.20・21 森のかぞくで実際の調理作業の体験を行う。

食材カット終了後

真空パックを行い

保冷バックに保冷

剤を入れ食材が痛

まない様にし先方

に収める。


